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et investissez
dans le projet COOLCONTROL

Optimisation de la chaine du froid dans un atelier de transformation
agroalimentaire sous double contrainte énergétique et sanitaire

Découvrez les résultats significatifs du projet COOLCONTROL
dans |'optimisation de la chaine du froid, grace a des modéles
numériques combinant le comportement thermique des produits,
la consommation énergétique et la microbiologie prévisionnelle.
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Rejoignez-nous et participez
a I'innovation agroalimentaire !
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Nous recherchons un partenaire industriel prét a investir dans la poursuite de notre R&D
en situations réelles afin de perfectionner les modeles et valider les résultats a plus grande
échelle. Cette technologie de pointe optimisera vos processus et renforcera votre position en
tant que pionnier dans le secteur agroalimentaire. Saisissez |'opportunité de transformer

votre chaine de production !
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